¢ 5 crlcrrrecrrcci e

Menit

Crema freoa de carbasss L powen de Torvoella amb now wmoseada
Crema fria de calabacin y manzana de Torvoella con nuez moseada
O
cabdells farcits de formatge brie , nous L vinagreta oe mel
Cogollos rellenos de queso brie, nueces Yy vinagreta de miel
o
Remennat de bolets
Revoltillo de setas

oA A A A A

vedella amb salsa de bolets
Ternera con salsa de setas
O
Pacella de marisce
Paella de marisco
O
Salbmo en tempura amb verdures
Salbmon en tempura con verduras

o o ko

copa de Logur natural amb melmelada de nabius L gelat de nata
Copa de Yogur natural con mermelada de ardndanos Yy helado de nata
O
Confiturn fresca oe povwa verda amb cava
Confitura fresca de manzana verde con cava

O
Maduixes saltejades amb vinagre ode Modena L gelat de xocolata
Fresas saltendas con vinagre de Modena Y helado de chocolate



W
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Menit
Cold courgette creamn soup and apple from Torvoella with nutmeg
Crévne frotoe de courgettes et pomume de Torroella avee noix de muscade
Kalte Zucchini-Apfel CremesuppeSuppe mit Muskatnuss
O
Lettuce heart stuffed with brie cheese, walnuts and honey dressing
Bourgeons fareies de fromage de brie, noix et vinaigrette ole miel
Salatherzen gefillt muit Brie-Kilse, walnitssen uno Hownlg
O
Scrambled mushrooms
Champignons brouillés
Rithrel mit Pilzen
ook
veal with mushroom sauce
Veau avee sauce aux champlgnons
ralbflelsch mit Pilzsauce
O
Seafood Paella
Paella de frutts de mer
Paella mit Meeresfritchten
O
Salmon in tempura with vegetables
Sauwmon au tempura avee LEgumes
Lachs tn Tempura mit Gemitse
koo
Cup of plain yogurt with blueberry jam and ice cream
Coupe de Yogourt nature avee confiture de blenets et glace a Lo créme
Joohurt-becher it Heldelbeer-Marmelade und Elscrene
o
Fresh green apple jam with champagune
Cownfiture frais de ponume verte avee du champagine
Frische griune Apfel-Marmelace mit Champagner
o
Sauteed Strawberries with balsamic vinegar of Médena and chocolate iee cream
Sauté de fralses au vinaigre balsamique de Modena et La glace de chocolat
Sautierte Erdbeeren mit Balsamico-Essig und Schokoladenels



